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NOTICIASDE INTERES GENERAL

Quinto Congreso Mundial de I nspeccidn Pesquera & Control de Calidad

La Asociacion Internaciond de Ingpectores Pesqueros (IAF) tiene € placer de comunicar
la redizacion dd Quinto Congreso Mundid de Ingpeccion Pesquera & Control de Calidad,
que se redizara dd 20 a 22 de octubre 2003, en & Centro de Congresos de Holanda, en La
Haya, Holanda El congreso es organizado en cooperacion con la agencia Holandesa de
Ingoeccion de Alimentos (VWA). Inmedistamente después del Congreso se redizara la
Reunidn Generd dela Asociacion Internaciona de Ingpectores Pesqueros.

iVamos ahacer |o posible paratener d Congreso mas exitoso alafechal

Se encuentra digponible € plan generd prdiminar dd Congreso en la pagina web de la
IAFI: http:/Amaww.iafi.net

A labrevedad estara digponible lainformacion sobre lainscripcion y los hoteles.

Creacion del Fondo de Crédito del Codex

Recientemente la FAO/OMS crearon € Fondo de Crédito para asidir a los paises en
desarrallo en d trabgo dd Codex. Luego que e edtablezca d criterio para la sdeccion de
los bendficiarios, y que sea gprobado por la 26° Seson dd CAC (Roma, 30 de junio-7 de
julio 2003), puede comenzar un primer llamado de inscripcion y sdeccion, sUjeo a la
disponibilided de la suficdente financadon. Informacion adiciond sobre € Fondo de
Crédito puede hdlarlaen www.who.int/fsf/Trustfund.htm

Conferencia Transatlantica de Tecnologia Pesquera (TAFT)

La primera conferencia transatlantica de tecnologia pesquera se redizard dd 10 d 14 de
junio 2003, organizada por la Asociacion de Tecndlogos Pesgueros de Europa Occidentd
(WEFTA) y por la Conferencia de Tecnologia Pesquera dd Atlantico (AFTC). Los
Laboratorios Pesqueros de Idandia serdn los antfitriones en Reykiavik, Idandia La
conferencia s centrara en la mayor cooperacion y conocimiento dd sisema internaciond
de investigacion pesuera para asegurar € desarrollo de la buena cdidad, promover la salud
y los productos pesqueros sanos para los consumidores. Detdles adiciondes se pueden
obtener delapaginaweb dela TAFT http://mww.rf.igtaft2003

Intoxicacion por escombrotoxina

El tipo mé comin de intoxicacion por pescado, envenenamiento por escombrotoxing,
puede ocurrir en cudquier lugar. La inadecuada refrigeracion durante d mango,
dmacenamiento 'y trangporte  permite que los  microorganismos - contaminantes
pertenecientes a la familia Enterobacteriacese degraden principdmente la carne oscura ded
pescado, produciendo la decarboxilecion de la hididina muscular. Otras sustancias
relacionadas con la higamina, como d é&cido urocanico, degranulador de los mastocitos,
pueden aumentar la respuesta inmune. Inclusve pequefios lgpsos en la refrigeracion son
peigrosos y una vez que las toxinas son formadas, d cdentamiento o la consarvacion no
puede dedruirlas. La intoxicacion es un riesgo con cudquiera de los peces dd grupo de los



escdmbridos, incdluyendo d aun, cabdla y a otros pescados como mahi-mahi, pescados
azules, sardinas y anchoitas

La escombrotoxicoss, tipicamente presenta una respuesta dérgica Sstémica con una
erupcion eritomatosa pruriginosa, especidmente en la cara y en los brazos. Aparece luego
de 20 a 30 minutos de consumir € pescado afectado, d cud puede tener un sabor amargo,
metdico 0 picante. También son comunes d rubor, dolor de cabeza pulsante, pa pitaciones
y sintomas gestrointestindes. Raramente puede presentarse choque, dolor respiratorio o
isguemia miocardica en un paciente predigouesto o dtamente intoxicado. Mas tipicamente,
los sintomas menores pueden desgparecer dentro de las 6 a 12 horas de tratamiento con
corticosteroides y antihigaminicos H1 y H2. Para los pacientes que no vomitan, se puede
congderar lagplicacion de eméticos.

Eda intoxicacion se diferencia de una dergia dimentaria por una hidoria generdmente
negativa de episodios anteriores, por la ocurrencia Smultanea de otros casos, 1o que indica
un punto de partida epidémico; y la deteccion de dtos niveles de higamina en la carne de
pescado. Los niveles eevados de higamina en d plasma o en la oina dd pecente
confirman laintoxicacion.

Fuente; Infectious Medicine 19 (12), 2002: 574

PAISES DE AFRICA

I mplementacion de las reglamentaciones sanitarias de la Unién Europea (EU)

Cerca de un tecio de la produccion mundid totd de pescado entr6 d mercado
internaciond. Eda difra representd un vaor de U$S 55 mil millones. La participacion
dricana se esimo en U$S 1,5 mil millones y la de Africa Occidenta en US$S 822 millones
Los principales exportadores son Senegd, Mauritania, Coda de Marfil y Ghana El vaor
totd de los productos pesgueros importados por la UE seria de U$S 20 mil millones. Las
principaes egpecies importadas son camaones y langodtinos, especies de  aunes,
cefddpodos, merluza, cangrgos, langodas y sadines. A nivd mundid, esa aumentando
conocimiento de las normas requeridas por la UE, brindéndole a Africa y a otros paises en
desarrollo mas oportunidades de exportar a Europa. Para fortdecer sus competitividades en
el mercado de la UE, los exportadores tuvieron que garantizar adecuadamente la cdidad y
la seguridad de sus productos.

Un tdler sobre la implementacion de las normas sanitarias de la UE e rediz6 dd 7 d 8 de
noviembre 2002, en € Hoted Meidian Presdent en Dakar, Senegd. El evento fue
organizado por CDE/CTA, integrante de la primera reunion sectorid de Agro-negocio de
EU-ECOWAS. El propdsito de esa reunion fue d de esimular la inverson en Africa
Occidental & reunir conjuntamente a las compaiias de Africa Occidental, de Europa y de
terceros paises para tratar las oportunidedes de cooperacion técnica y de negocios en €
sector de Agro-negocios. )

Fueron presentados los esfuerzos de trece paises de Africa Occidentd para cumplir con las
nuevas reglamentaciones basadas en @ HACCP. Dexde 1986 = han redizado vaios
programas de entrenamiento en HACCP organizedos por FAO, UNIDO e INFOPECHE y
otros agencias bilaterdes. Como consecuencia de los 63 paises certificados por la UE en la
Lista |, 17 son de Africa El futuro entrenamiento en esta &ea en la region africana deberia
centrarse en auditorias, verificacion y en andisis de riesgo.

Fuente Dr. Amadou Tdl, INFOPECHE, Mauritania, Abidjan, Coda de Mafil
(INFOPECHE FIN, Diciembre 2002).



Mauritania: Mgora de calidad ddl pescado artesanal

Dd 3 d 5 de mazo 2003, = redizd en Mauitania un tdler regiond de
FAO/CFC/Mauritania sobre la mgora de la cdidad dd pescado atesand. Agdieron
participantes provenientes de Mauritania, Senegd, Gambia, Guinea Bissau, Ghana y Coda
de Mafil. Los disertantes provenian de FAO, INFOPECHE y CFC. Entre otros €
programa induyo los siguientes tGpicos. comercio de pescado en Africa Occidental, como
ingresar y mantener las exportaciones d mercado de la UE, cogtos de cdidad; desarrollo de
productos pesqueros de vaor agregado, condiciones de prétamos dd CFC. Los
participantes recomendaron la preparacion del proyecto “Preparacion 'y desarrollo de
productos pesquercs de vaor agregado en Guinea y Mauritanid’ financiado por d CFC. Se
edableci0 que otros paises también se beneficien dd proyecto. Por més informacion,
ponerse en contacto con d Sr. Fal dppp@mpem.mr

Fuente:, INFOPECHE, FIN, Diciembre 2002).

PAISESARABES

Conaulta de expertos sobre Comercio Internacional de Pescado y Seguridad
Alimentaria

El Centro de Informacion Comercid y Asesoria Técnica de productos pesqueros para la
Region Arabe (INFOSAMAK), en colaboracion con la Organizacion de las Naciones
Unides para la Agricultura y la Alimentacion (FAO), organizd una Consulta de Expertos
sobre  Comecio Intenaciond de Pescado y  Seguidad Alimentaria en
CasablancalMarruecos, dd 27 d 30 de enero 2003. En esta consulta se reunieron més de 30
paticipantes de diferentes pates dd mundo (Indiaz EEUU, Noruega Itdia, Egipto,
Nigeria, Talandia,z Mdasa, Marruecos, Bégica, Vietnam, Kenia, Senegd). Entre las
principdes recomendaciones que s hideron estén las dguientes (1) Redizar un estudio
dd trasfondo dd dstema normdivo para d comercio y seguridad pesquera, (2) Entrenar y
perfeccionar la capacidad de los forjadores de la politica y dd persond técnico en temas
internaciondes con respecto d comecio pequero y a la seguridad dimentaria, (3)
Extender d trabgo de FAO en la didribucion de codos y beneficios en la indudria
pesquera, (4) Preparar las directrices técnicas sobre € comercio pesquero y la seguridad
dimentaria, (5) Conducir estudios sobre & impacto dd comercio pesquero en la segurided
dimentaria familiar, (6) Desarrollar proyecciones a corto y largo plazo sobre € impacto del
comercio pesquero sobre la seguridad dimentaria.

Fuente: INFOSAMAK web page: hitp:/AMww.infosamak.org

NOTICIASASIATICAS

iSirilak regresa a Tailandial

La Presdente de la IAFI, Sirilak Suwanrangd regresd a su pais nad, Tailandia, después de
un periodo de estar asignada a la Divison de Produccion y Productos Pesguercs, de la
Agencia Canadiense de Ingpeccion de Alimentos (CFIA), en Nepean, Ontario, Canada,
como Funcionaria de Proyectos Especides de Intercambio. Sirilak puede ser contactada en
su nueva oficina Chief, Fish Ingpection and Qudity Control Center (Bangkok), Preeda
Kannusuth Building, Department of Fisheries Kasetklang, Chattuchak, Bangkok 10900, E-
mll: grilak s@yahoo.com, Fax: 662 5580140




Indiay Vietham: Entrenamiento en Auditoria del Ssema HACCP

Como pate de un nuevo servicio ofrecido por € Programa de Inspeccién Pesquera de
Depatamento de Comercio de EEUU (USDC), auditores certificados recientemente
vigaon a India y Vienam a entrenar d persond locd de ingpeccion pesguera sobre los
principios y las practicas de auditorias de cdidad que se aplican a la indudtria de dimentos,
induyendo a los Sgtemas de sanitizacion y de HACCP. Steve Wilson, Oficid en Jefe de
Calidad, y € Dr. Kenneth Aadsen, Director de los Servicios Técnicos, trabgaron en India
con mas de 50 pasonas dd gobierno y de la indudria brindando entrenamiento y
experiencia préctica en auditorias en 28 ingtal aciones pesgueras en 4 ciudades.

El trabgo s repitid en Vienam con 12 funcionarios gubernamentdes en 12 plantas
pegueras. A la larga, Vienam s beneficdara dd sarvicio completo cuando € equipo
regree en Bs meses paa evdua a los candidatos a auditores con € objetivo de
catificalos como Auditores Senior, de acuerdo con la norma internaciond SO 10011
Partes 1-3. También = le brindb asgencia a este pais en d desarrdllo de su programa de
certificacion y en sus procedimientos de auditoria

Fuente: Ingpection Connection, NMFS Sesfood Ingpection Program Vol. 3 (2)- Inviero
2003

India: Sdllo de calidad para sus productos pesquer os

La Autoridad de Desarollo de Productos Marinos de Exportacion (MPEDA), la agencia
para € desarrollo dd comercio y de la indudtria pesquera de India, pondra en circulacion un
slo para representar la cdidad de las exportaciones pesqueras dd pais. La iniciaiva
busca promover la buena acogida de sus productos a nivd mundid. El proceso de
inscripcion etd en curso y @ sdlo ofidd pronto etad en marcha. Se cree que
incrementarala aceptacion anivel mundia de los productos pesqueros de este pais.

Fuente: Economic Times, 10 de febrero 2003

Japon: Estricta legidacion sobre seguridad alimentaria

El gobierno jgponés gorobd un conjunto de leyes procurando meorar la segurided
dimentaria y sdvaguardar mgor la sdud pablica Entre otras cosas, e busca la ingaacion
de un sgema de radtreo de la didribucion de los dimentos, la prohibicion de propaganda
fdsa o0 engafiosa en dlos, ec. Las nuevas reglamentaciones devan d méximo la multa por
la venta de dimentos importados contaminados con resduos de pedicidas de ¥ 1 millon
(U$S 8 200 gproximadamente) a 100 millones.

Fuente: Intrafisn, marzo 2003

Indonesa: Informedela UE

B Informe Fnd de la misén redizada en Indonesa dd 9 d 16 octubre 2002, evduando
las condiciones de produccion de moluscos hivdvos (Decisdon de la Directiva
OUVA92/[EECY) (8723/2002) edd disponible en la pagna web de la UE
http://europa.eu.int/commvfood/fsingpect ionsvi/reportsindonesaindex_en.html

RP de China: Envenenamiento por pez globo

Fuentes oficides confirmaron que dos personas murieron y otras 10 fueron hospitdizadas
luego de consumir € venenoso pez globo en la provincia centrd de China, Shaanxi. Ee
pez no es comin en Shaanxi, donde las personas gparentemente no estaban familiarizadas



con los edrictos procedimientos de segurided d preparar € pescado (los ovarios y @ higado
on toxicos). Inform6 un funcionario de sadud, que tres de las 10 personas hospitdizadas
fueron dadas de dta y las dete redantes estaban en condiciones edables. Los
investigadores todavia estan rastreando € origen del pescado.

Fuente: LA Times, 24 de marzo 2003

NOTICIASDEL CARIBE

Granada: Informedela UE

B Informe Find de una mison redizada en Granada dd 19 d 22 de noviembre 2002 para
promover y evauar las condiciones de produccién de los productos pesqueros a ser
exportados a la Unidn Europea (aticulo 11 de la Directiva dd Consgo 91/493/EEC)
(8706/2002) esthd digonible en la pagna web de la UE  http://europa
eu.int/commvfood/fs/ingpectionsivi/reports/grenada/index. en.html

NOTICIASDE EUROPA

La UE aprobo directorio de empresas

EUROFISH publicard en breve un directorio con cerca de 500 empresas pesqueras de
Europa Orienta y Centrd que fueron autorizadas a exportar a la UE, habiendo seguido los
procedimientos de gprobacion establecidos por la Comisdn Europea Se induira € nombre,
la direccion, € nimero de gprobacion de la UE, una liga de sus productos comercidizados
y una breve descripcion de la empresa La informacion eda dirigida primariamente a los
importadores de la UE, pero también a las compafiias interesadas en colaborar, a las
empresas conjuntas y a inversonidas de Europa Orienta y Centrd. Se anticipa que €
directorio sera de utilidad a las propias compaiiias de la liga Su vador sera de EUR 60, y
estara disponible en la pagina web de Eurofish (www.eurofish.dk)

NOTICIASDE AMERICA LATINA

Reunion regional

IV Reunién de la Red Panamericana de Ingpeccion y Control de Calidad de Productos
Pesqueros

Tendralugar dd 28 dejulio — 1 de agosto 2003 en IdaMargarita, Venezuda

El evento es organizado mediante d gpoyo conjunto de la Organizacion de las Naciones
Unidas para la Agricultura y la Alimentacion (FAO), la Organizacion Panamericana de la
Sdud/Indituto Panamericano de Proteccion de Alimentos y Zoonosis (OPS/INPPAZ) e
INFOPESCA.

Por mas informacion dirigirse a Nelson. Avdad ov@infopesca.org

REDPESCA: Pagina web

La Red Ldinoamericana de Tecnologia Pesquera tiene una pagina web en internet:
http://gtrix.ciens.ucv.velredpescalindex.php _La red tiene € gpoyo de FAO y es presdida
por la Dra Méakie Kodara dd Depatamento de Ciencia Alimentaria, de la Universdad
Centrd de Venezuda (UCV), de Caracas, Venezuda El informe de la Ultima reunion de la
Red egta disponible en la paginaweb de INFOPESCA: www.infopesca.org




Per (i Informe dela UE sobre moluscos bivalvos

El Informe Find de la Misdn de la UE redizada en Perti dd 20 d 24 de mayo 2002
(DG(SANCO)/8645/2002-MTR Find) sobre la produccion de moluscos bivavos, eta
ahora digponible en la pagina web de la UE
http://europa.eu.int/comm/food/fsingpectionsivi rep peru 86

Per: Promocion del consumo de pescado

Dentro dd sgema dd Proyecto de FAO, € TCP/PER/8924, “Promocidn de consumo de
pescado para la poblacion de bgos recursos como gpoyo a la seguridad pesquerd’, se
redizard un taler naciond y regiond en Lima dd 19 d 23 de mayo 2003. El evento sxa
organizado por FAO y € Indituto Pesquero dd Per (ITP). Detdles adiciondes sobre
ambos tdleres pueden obtenerse contactando a Helga Josupeit, Fishery Indudry Officer,
FAO, Roma, Itdia, en HelgaJosupeit@fan.org

NOTICIASDE AMERICA DEL NORTE

Mary Snyder sejubilo

El 3 de enero, Mary Snyder de la Oficina de Pesca ded USFDA e jubilé de servicio dd
gobierno. May es bien conocida en la comunidad interneciond pesguera, y todos le
deseamos muchafeicidad en lanueva etgpa de su vida

EEUU: Programa de Ingpeccion de NOAA-NM FStransferido ala FDA

El Subsecretario de Comercio para los Océanos y la Atmésfera recientemente completd la
revison dd programa dd NOAA. Una de las recomendaciones para los cambios
resultantes, es la trandferencia del Programa de Ingpeccién Pesquera dd NOAA a la
Adminigracion de Alimentosy Drogas (FDA).

Al reunir toda la ingpeccion pesquera Federd en la FDA, se reducira la fragmentacion, se
eiminard la confuson con respecto a las actividades y responsabilidades de la ingpeccion
pesquera Federd, s mantendra més efectivamente la utilizacion segura de los recursos
dimenticios Federdes s diminadn las reglamentaciones ingpectivas  redundantes o
sobrepuestas de los participantes voluntarios dd Programa (la FDA no necedtaa
reingoeccionarlos), £ proverdn diciencias operdivas adicdondes y s reducira la
superposicion del programa de voluntarios.

Fuente: Ingpection Connection, NMFS Seafood Ingpection Program Val. 3 (2) — Inviemo
2003

NOTICIASDE PACIFICO SUR

Audralia: Alerta contra el consumo de pescado con alto contenido de éster ceroso

La Red Audrdiana de Enfermedades Comunicables advierte sobre d consumo dd pescado
etiquetado como “escola” (Lepidocybium flavobrunneum), “oilfish” Ruvettus prestiosus),
“ butterfish” Scatophagus), “rudderfish” Centrolophus niger o Tubbia sp) o “ruddercod”,
dado que estos peces pueden producir enfermedad incluyendo diarrea (a menudo oleosa y
de color naranjd), cdambres abdomindes, dolor de cabeza, también ndusea y
ocasondmente vomitos. Estos pescados se han asociado con varios brotes desde 1997. La
causa de la enfermedad parece s € dto contenido graso, particularmente € ato contenido
de éter cerosn ded “excola” y dd “ailfish” en vez de una reconocida toxina o



contaminacion bacteriana. Las especies de “ruddefish” también contienen proporciones
smilares de aceite, pero no d éster ceroso indigestible. Una descripcion més detdlada del
problema s puede obtener en la p&gina web de la Red Audrdiana
http:/Amww.hedl th.gov.au/pubhlth/cdi/ cdi 2603/pdf/cdi 26031 . pdf

PUBLICACIONES

Food Safety and Quality Update

La tercera edicion dd “Food Safety and Quality Update “ (marzo 2003), € boletin
informativo publicado por € FAO Food Qudity and Standards Service, Food Nuitrition
Divison, eta disponible en la pagina web de FAQ:
ftp://ftp.fao.org/es/esn/fsg update/03.pdf

L os boletines anteriores se encuentran digponibles en: hitp:/fan.org/eslesn/fsgu_en.gm

Manua de HACCP en espafiol

B menud de FAO “Food Safety and Quality Update — A Training Manual on Food
Hygiene and the Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) System’”, esta
digoonible en epaiol en ftp://fftp.fan.org/esesnfood HACCPManud _espdf, en inglés en
www.fap.org/docrep/\WW8088E/WS8088E00.htm, y en francés en
ftp:/fitp.fan.org/esesviood HACCPManud _fr.pdf

Nuevo Documento Técnico de Pesca de FAO

El tecndlogo peruano A F Medina Pizzdi es € autor dd Documento Técnico de Pesca de
FAO N°405 titulado Equipamientos e inddaciones de bgo codto para la comercidizacion
minorista dedd pescado en grandes &ess dd Sudeste Asético (Low-cost fish retaling
eguipment and fadilities in large areas of Southeest ASa). Describe la comercidizacion de
peces vivos y d pescado fresco, y provee gemplos de equipamiento e indadaciones de
comercidizacion minoriga de bgo codo utilizados en 4 centros urbanos dd  Sudeste
Asdico (Manila, Kuda Lumpur, Singgpur y Bangkok). Engloba uno de los temas més
interesantes y dificl para los ingpectores pesqueros a nivel mundid, € sector de venta
cdlgera de pescado. La nueva publicacion puede s adquirida contactando d : Chief,
Publishing Management Sarvice, Information Dividon, FAO of UN, Vide ddle Terme di
Caracdla, 00100 Rome, Italy.

Bl préximo nimero dd Inspector de Productos Pesqueros sera distribuido en junio 2003.
Favor remitir cudquier informacion que Ud. desee que sea difundida a través de ete
boletin & C A Lima dos Santos, Rua Cd Eurico Gomes de Souza 510 Cob 01, Jardim
Oceanico- Barra da Tijuca, 22620-320, Rio de Janeiro, R} BRASIL, Td: +55212491-
0704; E-mall: dossantoscarl os@highway.com.br
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